Monicay

Para a Mesa

Selecdo de Pdo da Casa (por pessoa) €3
Cenoura Marinada a Algarvia €3
Azeitonas Saborosas €3
Queijo de cabra curado €4
Anchovas, Alcaparras & Chalotas €6
Pdo de Alho ( adicionar Queijo 1€) (v) €4
Chourica do M Compadre Assada €15
Presunto Pata Negra €2
Filetes de Biqueiro, cebola roxa & Alcaparras e
Entradas do Chef

Ceviche de Vieira & Robalo, Caviar €20
Experimente com um copo de Espumante Cabriz 1€
Carpaccio de Bife do Lombo €15
Experimente com um copo de Porta 6 &€

Hu\rmll de Marisco & Espinafre, molho bisque 815;’820

perimente com um copo de Espumante Cabriz

Grmcd'n de Batata & Trufa, Molho de Tomate 812;"813

Experiments com um copo de Roguevale Reserva Tinto

Tapas Trios

Chavena de Sopa do Dia

Paté de Galinha & Cornichons
Croquete de Salmdo & Molho Tartaro

Chourigo Salteado com Batatinha, Chalota & Alecrim
Salsichinha Fresca & Mayonese de Mostarda

Camembert Frito & compota de Abobora (v)
Camardo, Alho, Vinho Branco & Salsa
Asinhas de Frango um pouco Picante

Péra Agafrdo, Nozes & Queijo Azul (v)
Saladinha de Polvo de Quarteira

Pratos Principais

Camardo Salteado ao Alhinho, vinho & brandy €23

Filete de Pregado Selvagem,

risotto de coentros & Molho de lima €2

Moqueca Africana da Mae (Caril) e2
" Espetada de Tamboril, Salmdo & Camardo €20

Filete de Robalo em Papilotte eLegumes Mediterranicos € 20
Medalhdes de Lombinho de Porco, mela e cogumelos € 20
Aromdtico Carré de Borrego com Crosta de Ervas € 35

Perna de Pato Confitada £20
Para Partilhar

Franguinho inteiro Assado no Forno €30
Bife Wellington, um Classico Fabuloso €65
Tomahawk “The Cowboy Prime Rib Steak” €69
Bifes

Bife do Lombo €34
Entrecote €25
Bife da Vazia €25
Bife do Lombo Surf & Turf €31
Picanha €25
TN QPPN = MANTHGAALHOE,
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0 prato Vegetarianc do Chefe
ACOMPANHAMENTOS 500
Batata Frita ~Batata Nova  Salada Mista » Feijdo Preto
Ricula & Parmesan = Arroz Puré de Batata

Vegetas da poca Gratineda deBatata e Aipo Bola « Tomate & Cebol

flergias) = Todos cs nossos pralos s confeccionados frescos ¢ na hora, os Tngredientes sdo locais ¢ orgdnicos sempre que posaivel. =

Se tiver alguma alergia ou infolerdncia a alimentos, por favor avise-nos antecipadamente para podemmos oferecer aliemativas

‘S Reservas 964 850 669

Catering Disponivel

Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluinda o couvert, pode ser cobrado se nao for solicitado pelo cliente ou por este for nutiizado.

IVA Incluido



Doces € connoaco
% Mguc,ara By Luis, Mavica Jc Jodo %}5

= Delicioso Bolinho de Tamaras, Caramelo & Noz Pecan € 8
Acompanhe com um copo de Porto Branco €6

=~ Yummy Petit Gateav de Chocolate & Gelado € 10

Acompanhe com um Expresso Martini €12

=~ Atabua de Queijos da Casa & Chutney € 12

Acompanhe com um copo de Vintage Port €12

= Sele%ﬁo de Gelados ou Sorbet & Coulis €8

Acompanhe com um copo de Limoncello €6

== Cheesecake de Limdo €8

Acompanhe com um copo de Espumante Cabriz €7

== Amaretti Millefevilles €12

Acompanhe com um copo de Espumante Rosé €7

== Tiramisu Parfait €10

Acompanhe com um copo de Madeira wine €6

= Monica’s Mess €9

Acompanhe com um copo de Sauternes €9

=~ Creme Brulee €8

Acompanhe com um copo de Tokaji €10

N\ Irish Coffee » Tia Maria Coffee
Coffee ) Caribbean Coffee » Cafe Macieira
Baileys Coffee  French Coffee

IVA incluido a taxa em vigor




COCKTAIL MENU

MONICA'S PASSION FRUIT MARTINI €12
RASPBERRY BRAMBLE CRUSH €10
MARGARITA €10
007 VESPER €10
ESPRESSO MARTINI €12
PINA COLADA €10
CLASSIC MOJITO €9

MOJITO PASSION
RED BERRY / PINEAPPLE €10

CAIPIRINHA €9
FROZEN STRAWBERRY DAIQUIRI €12

MOCKTAILS

PASSION FRUIT ON THE ROCKS
SHIRLEY TEMPLE
MOJITOZERO

(flavours add €2)



